
// Menu Strike \\

INVENTÉS À NEW-YORK

La grande majorité des plats de notre carte sont cuisinés avec des produits frais, 
sur place, par nos cuisiniers.

> Notre pain, nos pains à burger proviennent de la Boulangerie «Du Pain Pour 
Demain» Élue meilleure boulangerie de France en 2019 (Fontaine-les-Dijon)
> Les frites viennent de la Ferme «La Sans Fonnaise» (Fénay)
> Les oeufs viennent de la «Ferme du Pontot» (Gevrey-Chambertin)
> Le miel de nos ruches est produit sur le site «Games Factory» (Dijon)

------- Nos fournisseurs locaux -------

CARTE DE FIDÉLITÉ
VALABLE 2 ANS DANS NOS RESTAURANTS ET DANS TOUS 
LES COMPLEXES GAMES FACTORY
Cagnottez 5% sur la note de votre repas !

€2

Carte et cagnottage nominatifs

!

• CARTE DE FIDÉLITÉ •

DÉCOUVREZ LE SMASH BURGER :
Une façon unique de cuire le steak en l’écra-
sant sur une plaque de cuisson à l’aide d’une 
presse, ce qui provoque un choc thermique 
et crée une croute caramélisée sur l’extérieur. 
La viande reste juteuse à l’intérieur. Attention,  
il n’y a pas de choix de cuisson pour le steak 
smashé.

• 1 GARNITURE AU CHOIX •

Le Smash Double Cheese...........15,9 €
Pain bun, 2 steaks smashés, oignons confi ts, 
cheddar, lard grillé, sauce burger, cornichons
> Supplément double steak +4€

Le Caraïburger..............................17,9 €
Pain jaune, bananes plantains frits, 2 steaks 
smashés, avocat, pickels de mangue, lard, 
cheddar, sauce curry 
> Supplément double steak +4€

Le Bou� on Vert............................17,9 €
Pain aux herbes, palet de chèvre frit, poulet 
mariné et frit, pesto à l’aneth, concassé de to-
mates, crème balsamique, roquette
> Supplément double steak +4€

Le Red Pearl.................................18,9 €
Pain cassis, 2 steaks smashés, Brillat Savarin, 
pickels oignons rouges, iceberg, confi ts d’oi-
gnons, ketchup de cassis
> Supplément double steak +4€

       Option végétale : Pour les végétariens, nous 
pouvons remplacer la viande par un steak vé-
gétal de légumes

· La carte - Refuge des Pirates ·
A grignoter :

Saucisson entier à couper soi-même à 
la guillotine, ≈ 170g......................7,9 €

Planche du Pirate.............................17 €
Saucisson, jambon persillé, jambon cru, cho-
rizo, fromage, cornichons, beurre

Frites à la tru� e à partager
Assaisonnées à l’huile de truffe
   > pour 2.............................4,9 €
 > pour 4.............................6,9 €

Oignons rings épicés
   > par 5................................4,9 €
 > par 10.............................8,9 €

Acras de morue des Antilles
Légèrement épicés
       > par 5...........................5,9 €
      > par 10........................9,9 €

Crevettes panko, sauce chili
Crevettes panées       
 > par 5................................6,9 €
 > par 10...........................12,9 €

Entrées / Plats
Salade du Filou
> Grande.........................................15,9 €
> Petite...............................................7,9 €
Iceberg, crevettes panées, oeuf dur, shiitakés 
(champignons asiatiques), tomates séchées

Salade Barbe Noire
> Grande.........................................16,9 €
> Petite..............................................8,9 €
Sucrine, lardons grillés, palet de chèvre frit, 
coeur de palmier, tataki de boeuf 

Tartare de saumon et mesclun
> Grand...........................................15,9 €
Servi avec des frites

> Petit.................................................7,9 €

Poke bowl.......................................15,9 €
Base riz - Avocat, thon rouge, grenade, 
concombre, edamame, tomates cerises, co-
riandre
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Viandes
Sauté de boeuf sauce Yassa........14,9 €
Servi avec un riz aux épices et une sauce Yas-
sa à base de citron confi t, oignon, ail et mou-
tarde de Dijon

Steak à cheval 150g
et compotée d’oignons..................14,9 €
Oeuf au plat déposé sur un steak haché. Une 
garniture au choix

Bavette d’Aloyau 200g..............17,9 €
Pièce à fi bres longues légèrement persillée, 
moelleuse et savoureuse, servi avec une sauce 
échalote. Une garniture au choix

Curry de poulet,
cuisiné au lait de coco...................16,9 €
Une garniture au choix

Poissons
Fish & Chips.................................16,9 €
Servi avec des frites et une sauce tartare

Pavé de saumon
cuit à l’unilatéral...........................17,9 €
Servi (à part) avec une sauce Guadelou-
péenne à base de piments, oignons et vi-
naigre. Une garniture au choix

Accompagnements
• AU CHOIX •

> 3,5€ pour une garniture supplémentaire

> Frites fraiches
> Riz créole aux épices
> Gratin de patates douces / coco
> Wok de légumes de saison

       Option végétale : Pour les végétariens, nous 
pouvons remplacer la viande par un steak vé-

Smash Les Desserts
Baba au Rhum de Martinique,
chantilly.............................................7,9 €

Coeur coulant au chocolat et sa boule 
de glace vanille.................................7,9 €

Robinson à l’ananas et banane...6,9 €
Gateau Martiniquais

Crème brûlée,
à la vanille de Madagascar...........6,9 €

Cabosse au chocolat et caramel....7,9 €
Fruit du cacaoyer, entremets au chocolat et 
coeur coulant au caramel

Churros au Nutella.........................6,9 €

Salade de fruits................................6,9 €

Fromage blanc.................................3,9 €
Au choix : coulis fruits rouges, caramel beurre 
salé ou miel de nos ruches

Café / Thé Douceur........................3,9 €
1 mignardise + café ou thé

Café / Thé Gourmand...................6,9 €
Assortiment de 3 mignardises + café ou thé

   Les coupes glacées
            +3€ pour une coupe avec alcool
                    > vodka, get 27 ou rhum

La Bounty........................................6,9 €
1 boule coco, 1 boule chocolat, coco râpée, 
coulis chocolat, chantilly

La Caraïbe.......................................6,9 €
1 boule coco, 1 boule fruits exotiques, coulis 
caramel, chantilly

L’Iceberg..........................................6,9 €
1 boule menthe, 1 boule chocolat, sirop de 
menthe, chocolat chaud, chantilly

La Kinder.........................................6,9 €
1 boule vanille, 1 boule choco noisette,
chantilly, Kinder Bueno, Nutella

   Les coupes glacées

COMPOSEZ VOUS-MÊME
VOTRE COUPE DE GLACE
1 boule................................................2,9 €
2 boules.............................................4,9 €
3 boules.............................................6,9 €
Vanille, chocolat, café, caramel beurre salé, 
barbe à papa, chocolat blanc, sorbet citron, 
mangue, passion, fraise 

> Supplément chantilly..................0,5 €

> Supplément topping....................0,9 €

> Supplément nappage.................0,5 €
Nutella, caramel beurre salé, coulis fruits 
rouges, chocolat chaud, miel de nos ruches

// Menu Moussaillon \\
-jusqu’à 10 ans-

Plat + Dessert + Boisson*
(+ petit cadeau)

.....................8,9 €.....................

Nuggets de poulet, frites
- ou -

Steak haché, frites
- ou -

Fish & Chips
- ou -

Burger, frites

******
Churros au Nutella

- ou -
1 boule de glace, saveur au choix

Fraise, vanille, chocolat
- ou -

Pom’ potes

*Sirop à l’eau / Diabolo / Pepsi

1 boule de glace, saveur au choix
Fraise, vanille, chocolat

Pom’ potes



• CARTE DE FIDÉLITÉ •

 La carte du Bar 

Boissons Chaudes
Café expresso......................................2 €
Café allongé.........................................2 €
Double expresso..............................2,5 €
Café décaféiné......................................2 €
Thé, infusion....................................2,5 €

Bières Bouteilles

Vins
Vin du moment

     > voir notre ardoise
Mâcon Rouge, Mâcon Blanc,
Rosé de Provence 75cl....................20 €

> Le verre..............................6 €
> Pichet 25cl......................10 €

 > Pichet 50cl......................17 €

Apéritifs

Ricard 2cl.........................................3,5 €
Porto Rouge 6cl..............................3,5 €
Martini Blanc 6cl..........................3,5 €
Kir..........................................................4 €

Cocktails
8,5 € // Sans alcool : 5 €

Planteur Martiniquais 
4cl de Rhum Saint James, jus 
d’ananas, fruit de la passion et 
mangue, sucre de canne

Mojito
4cl de Rhum blanc Saint James, 
menthe fraîche,  eau gazeuse, 
sucre de canne, citron vert

Mojito Fruits Rouges
4cl de Rhum blanc Saint James, 
menthe fraîche,  eau gazeuse, 
coulis de fruits rouges, citron vert

Sex on the Beach
4cl de Vodka, jus d’ananas, cram-
berry, myrtille, melon et pêche

Piña  Colada
4cl de Rhum blanc Saint James, 
jus d’ananas et crème de noix de 
coco

Softs / Eaux

Jus de fruits Granini 25cl...........3,3 €
Abricot, Banane, Fraise , Orange, Pomme, 
Ananas, Mangue

San Pellegrino 50cl...........................3 €
 1L
San Pellegrino 50cl...........................3 
 1L
San Pellegrino 50cl...........................3 

...................................5 
San Pellegrino 50cl...........................3 

.5 
San Pellegrino 50cl...........................3 

€
Vittel 25cl........................................2,8 €
         50cl.............................................3 
Vittel 25cl........................................2,8 
         50cl.............................................3 
Vittel 25cl........................................2,8 

€
 1L.............................................5 €

Bouteilles..........................................3,3 €
Pepsi Cola, Pepsi Zéro, Seven Up, Oasis Tro-
pical,  Ice Tea, Orangina, Schweppes Agrum’

Supplément sirop............................0,3 €
Grenadine, Citron, Fraise, Menthe, Pomme, 
Pêche, Cerise, Banane

Rhum vieux Martiniquais...............7 €
Rhum arrangé.....................................7 €
Cognac...................................................7 €
Whisky Jack Daniel’s / Honey......7 €
Get 27....................................................7 €
Baileys..................................................7 €
Vodka....................................................6 € 
Whisky Clan Campbell....................6 €
Rhum blanc Martiniquais...............6 €
Accompagnement................................1 €
Soft Cola, jus, limonade

Alcools 4 cl

Bières Pressions
        

Brooklyn Lager blonde (Brasserie New-
Yorkaise)

> 25cl.................................3,9 €
 > Chope 50cl....................7,6 €
 > Pichet 1,5L....................22 €

Monaco 25cl...................................3,9 €

Grimbergen blonde
 > 25cl.................................4,2 €
 > Chope 50cl....................8,2 €
 > Pichet 1,5L....................23 €

Supplément Sirop ou Picon
 > 25cl................................0,3 €
 > 50cl................................0,6 €
 > 150cl..............................1,8 €

E� ervescents

Champagne Mumm.........................55 €
Crémant de Bourgogne...................27 €
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LE TEMPS D’UN REPAS, PLONGEZ-VOUS
DANS L’UNIVERS DES                         !

CARTE DE FIDÉLITÉ
VALABLE 2 ANS DANS NOS RESTAURANTS ET DANS TOUS 
LES COMPLEXES GAMES FACTORY
Cagnottez 5% sur la note de votre repas !

€2

Carte et cagnottage nominatifs

!

Made in Dijon - Micro Brasserie de l’Arquebuse 
Buvez Local !!!

“Dijon Neige” 33 cl................4.90€

“Beergundy” 33 cl.................4.90€

Bière blanche :

Bière IPA :

Bière blanche :

Desperados 33cl..............................4,9 




